
L’ENTRÉE PRINCIPALE 
 

CHAMPIGNONS CHAMPIONS  
Sautés, soupçon de crème, gratinés au 
1608 de Charlevoix                  9
  

POGOS  
Saucisse de sanglier, enrobage à la 
Blanche de Chambly          7.5 
 

LES TROUS D’BEIGNES  
Beignets de morue, « dip » à la lime         8 
 

POP TART  
Oignons caramélisés, tomates fraîches, 
roquette, chèvre La Bûche            9 
 

POT D’VERDURE   
Verdure, pommes,  noix, fleur de sel        7 
 

UN P’ TIT PEU DE TOUT 
2 Trous, 2 Pogos, ½ Pop Tart, ½ Champi 16 
 

GROS PLEIN DE SOUPE 
 

SOUPE OF DE D          4.5 
 

MAUDITE SOUPE À L’OIGNON 
À la Maudite, gratinée au Mamirolle        8 
 

CÔTÉ POUTINE 
 

LA « IN »  
Gravy maison au poivre sichuan        7.5 
Supplément foie gras poêlé       +10 
 

LA « ALL DRESSED » SUR MESURE! 
Sauces: Gravy maison / à l’estragon / 
moutarde de Meaux et miel. 
Fromages :  Vieux cheddar / Mamirolle 
Viandes : Languettes de poulet grillé / 
« bouttes » de saucisse de sanglier.        14
  
 

SIMPLE ET CHIC 
 

CHIC CLUB AU CANARD 
Canard confit, mayo à l’orange,  
frites,  « cole slaw » rouge                   18 
 
CHEESEBURGER  
Bison et wapiti, chèvre, champignons, pain aux 
oignons,  poivrons rôti, « cole slaw », frites         15 
 
GRILLED CHEESE 
Île-aux-grues 2 ans, pommes, pain aux pistaches  
et noix, frites, verdure, ketchup maison          14 
 

 
 
 

JAMBON À LA NANA 
Jambon à l’os fumé et cuit durant toute une 
journée.   Nappé d’un caramel d’agrumes et 

d’ananas  confits, patates pilées 
18 

 
PÂTÉ PRESQUE CHINOIS 

Oignons confits à la Fin du Monde, gibier, 
blé d’inde,  patates pilées, fromage en grains, 

ketchup maison 
15 

 
LINGUINI FAÇON KRAFT DINNER 

Vieux cheddar, vin blanc, gratiné avec bacon 
et oignons verts 

14 
Extra « bouttes » de saucisses de sanglier 4 

 
 

 

 
 

 
 

 

GRAND  CONFORT  
 

CÔTES LEVÉES DU BON PIED  
Sauce BBQ maison, au gingembre et à l’ail,  
frites, « cole slaw » rouge               22 
 
RÔTI DE PALETTE  
Rôti de palette mijoté le temps qu’il faut,  
légumes et « purée  of de d »          24 
Supplément foie gras poêlé        +10 
 
HOT CHICKEN AU FOIE GRAS 
Coq au vin façon hot chicken, foie gras poêlé       28 
 
HAMBURGER STEAK 
Gibier, gravy maison, champignons sautés, 
méga « onion ring »             17 
Supplément foie gras poêlé        +10 
 
« FISH » MOI LA PAIX! 
Filet de saumon « gingembre et sirop d’érable »  
 orge poêlé selon l’humeur           22 
 
SHAKE’N BAKE BONSOIR 
Poulet façon cordon bleu avec sa panure style 
shake’n bake aux chips ordinaires.  Petite sauce 
salée sucrée et purée of de D.          
             20 
TOURTIÈRE MANIÈRE À MÉMÈRE    
Canard confit, champignons sauvages  
truffés, verdure             22 
 

 

INDISPENSABLES « on de side » 
Patates pilées au fromage en grains         4  
Extra fromage en grains dans mes pilées         3 
Nos « onion rings »           4 
Champignons poêlés           4 
Bol de frites et mayo rose           4 
Poutine au lieu des frites           4 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

mardi et mercredi  
 

Nos classiques offerts en table d’hôte  
à 18$ (incluant soupe et dessert)  

 
 

 

 


