
  
 
FRAICHEUR AM 
Jus d’orange TROPICANA  3.5 
Jus de pamplemousse  3.5 
Smoothie, fruits frais et yogourt 5 
Cocktail de fruits frais            4.5 
(orange, ananas, melon, fraises)  

 

ON FÊTE LE WEEKEND! 
Mimosa    8  
Bulles, sirop fraises des champs 8.5 
Bulles    8.5 
Ceasar du lendemain de veille 9 
Café Bailey’s, crème fouettée 7 
Vin au verre   7 à 12 
Bière en fût   5 ou 7 
 

RÉVEIL MATIN  
Café bio et équitable Lenoir Lacroix 
Bol de café au lait  4.25 
Espresso court ou allongé                 2.25 
Latté tasse, ou capuccino                  3.25 
Chocolat chaud régulier  4  
Chocolat noir 70% et/ou épicé 5 
 

LE PAIN PIS L’BEURRE 
Baguette et compote maison          3.5 
Croissant 1.25  -  Chocolatine  1.75  
Pain  noix et pistaches, compote 4 
 

BONHEUR À’CARTE 
½ saucisse de sanglier  2 
Petit pot de confitures fines            2 
Mini crème brûlée au yogourt 3 
Bol de fruits frais   6.5 

 Tartinade au caramel maison 2 

Câline de bines   2 
Cretons maisons   2 
Fromage (cheddar ou à la crème) 2 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

ULTRA CHOCOLAT 
Sandwich aux bananes dans du pouding au pain 

aux pistaches et au chocolat, arosé d’une 
ganache au chocolat,  

full fruits frais et crème fouettée 
12.95 

 

MANGE TES CROUTES 
Croûte de pain aux pistaches, poires pochées,  
chèvre La Bûche,  miel infusé au gingembre, 

patates presque pilées, fruits,  
mini crème brûlée au yogourt 

13,95 
 

LA CHAMPIGNONNE 
2 Œufs pochés sur un pouding au pain noix et 
poireaux, sauce crémeuse aux champignons, 

patates presque pilées, fruits, pancakes,  
tomate au chèvre, baguette grillée  

13,95 
 

CROISSANT DE SOLEIL 
Croissant avec œufs brouillés, notre jambon 

effiloché, cheddar vieilli,  sauce aux épinards, 
patates presque pilées, câline de bines et fruits 

13,95 
 

LA TOTALE 
Oeufs brouillés, notre jambon effiloché,  

bacon, câline de bines, crêpettes,  
patates presque pilées, verdure, fruits, 
baguette, cretons maisons… la totale! 

14,95 
 
*Un supplément de 1.50$ à 2.50$ pour tous 

changements aux plats du menu. 
 
 
 

 

 
 
CALICE DE YOGOURT 
Yogourt vanille et compote de pommes  
dans un calice, céréales granola, toast aux 
pistaches, fruits frais    12.95 
 

GRILLED CHEESE 
Cheddar Île-aux-grues 2 ans, pommes,  
sur pain aux noix et pistaches, verdure, 
ketchup maison, patates presque pilées 12.95 
 

CLUB À MATANTE BÉBÉ 
Oeufs brouillés, cheddar, bacon, tomates,  
mayo, verdure, coupe de fruits, câline de bines, 
patates         12.95 
 

L’OMELETTE QUI BOUCHE UN COIN-COIN  
Canard confit, champignons sauvages,  
oignons caramélisés et huile de truffes.   
Servie avec roquette, patates presque pilées  
et pamplemousse façon crème brulée  

18.95 

MISH MASH  
Omelette brouillée 3 œufs et 3 ingrédients au 
choix, patates, baguette grillée, fruits, verdure   
     12.95 
 

Ingrédients au choix :   vieux cheddar – fromage en 
grain - oignons – poivrons -  bacon – jambon – 
zucchini – tomates – champignons –  
 
Extra ½ saucisse de sanglier  +2 

 
Z’ŒUFS*  
2 œufs, baguette, patates et 2 accompagnements 
au choix :   bacon – jambon - vieux cheddar – fruits 
- bines – cretons maisons – champignons sautés – 
ketchup maison – tomates tranchées 
     8.95$ 
Extra ½ saucisse de sanglier  +2 
 

 
 



 
 

 
 
 
 


